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Apéritif, barbecue, salades estivales

et plats épicés.

Depuis la création, en

, les raisins sont principalement issus
des

: des rives du Rhone
a l'Est jusqu'a Carcassonne a I'Ouest et des montagnes du Massif

Central au Nord jusqu'a la Mer Méditerranée au Sud. "le Far bastard"
est donc issu d'un

, constitué essentiellement

d’argile et de limon. Cette bonne situation géographique donne
aux vins leur

, leur
et leurs



